
APERITIUS:

ANXOVA 00 / PAPADA / PEBROT VERD FREGIT ......................................................................................................................... 6.00€/uni

SALPICÓ D’OSTRA I GAMBA BLANCA DE PALAMÓS ................................................................................................................... 13.50€/uni

SOPA FREDA D’AMETLLES I ESCOPINYES ....................................................................................................................................... 12.50€/uni

TORRADA DE BONÍTOL / ESCABETX DE TROMPETES / OLI DE JABUGO ....................................................................... 14.50€/uni

ENSALADILLA DE GAMBA VERMELLA DE PALAMÓS / VINAGRETA DELS SEUS CAPS ..................................................... P.S.M.

PEIX SEGONS CAPTURA / CURAT I FUMAT / SALSA GRIBICHE .................................................................................................. 26.50€

VERDURES DE TEMPORADA / BRANDADA DE BACALLÀ / OU DE GUATLLA ...................................................................... 27.80€

AMANIDETA D’ORELLA DE PORC CRUIXENT / VINAGRETA DE TOMÀQUETS ROSTITS ................................................... 22.50€

A LA BRASA:

LLETONS DE VEDELLA / TÀRTAR D’ESCAMARLANS ........................................................................................................................ 32.00€

PEIX DEL DIA / XAMFAINA / AIGUA DE LOURDES ................................................................................................................................. P.S.M.

TÀRTAR DE FILET DE VACA MADURADA / PEBROTS DEL PIQUILLO CONFITATS ............................................................. 29.00€

FIDEUS A LA CASSOLA / MANDONGUILLES / CARGOLS / BOU DE MAR ............................................................................... 29.80€

CAP I POTA AMB GAMBA VERMELLA DE PALAMÓS .............................................................................................................................. P.S.M.

COLL DE POLLASTRE FARCIT / SALSA DEL ROSTIT / PURÉ DE PATATA .............................................................................. 27.00€

PA DE MASSA MARE ............................................................................................................................................................................................... 4.80€
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